
Petritegi

Albaola + transport

Le cidre et le baleinier San Juan

 

Albaola

Découvrez la culture basque, l'histoire de la mer et du cidre, en visitant le chantier naval où est
reconstruite l’embarcation San Juan et vivez l'expérience cidrerie en dégustant un menu traditionnel
de cidrerie! Nous vous proposons de découvrir notre patrimoine culturel et gastronomique. Au XVIe siècle,
nos pêcheurs et nos marins partaient pour de longues expéditions à Terre-Neuve, pour y chasser les baleines
et pêcher la morue. La boisson par excellence de ces marins était le cidre. Chaque marin buvait 3 litres de
cidre par jour, la plupart issu des fermes-pressoirs basques. Vous pourrez assister de près à la reconstruction
du baleinier San Juan, échoué au XVIe siècle dans les eaux froides du Canada. Les plans de l’embarcation
ont permis de le faire revivre et il se prépare, plusieurs siècles plus tard, à entreprendre le même voyage
d’autrefois.

Vous découvrirez la Baie de Pasajes, avant de rejoindre le chantier naval Albaola. Vous visiterez l'exposition
librement pour aprés visiter le baleinier avec une guide pendant 30 minutes. Pour compléter la journée, vous
profiterez du rituel du « txotx » dans l’une de nos cidreries du Pays Basque, tout en dégustant un menu
traditionnel de cidrerie.

 

Entrée à Albaola (chantier naval de la culture Basque)
Visite guidée de 30 minutes dans le balenier San Juan
Visite guidée dans la cave à cidre
Menu traditionnel de cidrerie
Service de guide
Transport inclus

 

Tarif :

Adultes: 93€

Enfants (14-17): 58€

Enfants (4-13): 45€

 

Groupe maximum: 8 personnes.

 

100% du montant au moment de la confirmation de la réservation.



Annulation gratuite jusqu'à 72 heures avant le jour de la réservation.

 

Horaire:

Mercredi et vendredi: 10h30 - 16h30.

 

Autres langues et horaires consultez: info@sagardoa.eus

Point de reencontre:

Albaola: Ondartxo, 1, 20110 Pasajes San Pedro, Gipuzkoa.

Contactez-nous à l’adresse électronique reservas@petritegi.com ou au +34 943 45 71 88.
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