Petritegi
Sagar Kata Petritegi

Cata horizontal de nuevos estilosde sidra

¢Sabias que con nuestras manzanas elaboramos mas de 17 sidras difer entes en Petritegi? Queremos que
conozcas toda nuestra gama de productos y para ello hemos preparado esta cata donde degustaras algunas de
las sidras mas representativas de la bodega, ademas de sorprenderte con |as Ultimas el aboraciones de nuestro
joven endlogo, Argoitz Otafio.

En Petritegi se elabora sidra desde 1526, nuestra familia heredd su culturasidreraafinesdel s. XIX y ya
[levamos 6 generaciones renovando dicha tradicidn, con nuestra experiencia, carifio y valentia.

Los productos que podras catar pertenecen alos diferentes estilos de sidras y derivados que elaboramos en
la bodega:

e Sidranatural con Denominacion de Origen Sidradel Pais Vasco.

¢ Sidra natural espumosa Aparduna 1526 (método tradicional de 22 fermentacion en botella).
e SidralaPetri de brindar (joven, dulcey de baja graduacion alcohdlica).

¢ Producto sorpresa.

Para redondear |a experiencia, terminaremos degustando el tradicional menu de sidreria con sidra al txotx
en labodega.

Precios:
e Cata + menu sidreria: 56,50e / persona

Horario: Miércolesy sdbados alas 19.15h en castellano. Sdbados y domingos alas 12,15h en castellano.
Viernesalas 12.15 en inglés.

Duracion: 40 minutos (cata). Menu de sidreria, 2 horas, aproximadamente.
Aforo actividad: minimo 2 personas, maximo 14 personas.

Actividad exclusiva para personas adultas.

Idioma: castellano, euskeraeinglés.

Posibilidad de privatizar la catay modificar la hora (consultad precio).

Lugar: Bodega Petritegi. C/ Petritegi 8, Astigarraga (Gipuzkoa). Punto de encuentro: en latienda, frente ala
puerta principal de lasidreria. Laactividad serealizaen interior.

Cancelacion: Paralas cancelaciones realizadas 72 horas antes de la actividad, devolucion completa del
anticipo. Cancelacion con aviso justificado, bono de 1 afio para poder realizar la actividad en cualquier otro
momento.



