Petritegi
Experiencia" Sagardoa”

Conoce nuestros manzanosy el proceso de elaboracion delasidra

Experiencia" Sagardoa"

Ven alabodega de sidra Petritegi y descubre la cultura de lamanzanay de la sidra vascas.

A través de este experiencia visitar as los lugar es mas desconocidos de la bodega: €l manzanal familiar
ecol 6gico Etxe-Buru, nuestro pequefio museo, €l caserio de 1526 y otros lugares que te sorprenderan.
Ademas, durante €l recorrido podras disfrutar de alguna de nuestras bebidas més selectas.

Contacta con nosotros en visitas@petritegi.como en el 943 45 71 88.

Precio

Persona adulta: 17,50€

Menor entre 14y 17 aios: 13,13€

Menor entre6y 13 afios.entre 3y 13 afios: 8,75€

Minimo: 4 personas.

Horarios

Martes, jueves, sabado y domingo: 12:30h.

Solo se admiten reservas realizadas con més de 24 horas de antelacion.

Reservado el derecho de admisiéon. No se permitira el acceso ala sidreria a personas que se encuentren en
evidente estado de embriaguez o con sintomas de encontrarse bajo |os efectos de estupefacientes o
manifiesten comportamientos agresivos. La persona encargada de la visita podra cancelar en el momento el
servicio contratado sin devolucion del anticipo realizado.

Consultar otrasopciones: 943 45 71 88/ visitas@petritegi.com.

Idiomas: Euskera, castellano, inglésy francés.
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Consigue aqui un precio especial reservando esta experiencia con el menu tipico de sidreria.

Contacta con nosotros en visitas@petritegi.como en € 943 45 71 88.
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